


IVA INCLUIDO

SERVICIO, PAN Y APERITIVO  2,50 € 

DE LA
HUERTA

Media Entera

IVA INCLUIDO

POSTRES

Solicite nuestra carta de alérgenos

ENTRE
PANES

ARROCES

Y PASTAS

TODOS NUESTROS PLATOS PODRÍAN
CONTENER TRAZAS

Cocina abierta ininterrumpida
de 12:00 a 01:00

PRINCIPALESENTRANTES CUCHARA

AJO BLANCO con gamba y melón   12,00 € 

CROQUETAS DE JAMÓN 4/6uds 11,50 €   16,00 € 

CROQUETAS DE CHIPIRONES 12,50 €   18,00 €
EN SU TINTA 4/6uds 

BOQUERONES EN VINAGRE   17,00 €
MARINADOS con sus patatas
chips 

LAS BRAVAS DE CERVANTES 8,00 €  11,00 € 

BUÑUELOS DE BACALAO 3/5uds 12,00 €   17,00 €
 versión Tiznao

BURRATA CON SALMOREJO   18,00 €
INYECTADO

BIENMESABE EN ADOBO 10,00 €   14,00 €
MALAGUEÑO

LA RUSA DE CERVANTES 10,00 €   14,90 € 

GILDA DE CASA SANTOÑA   3,60 € 

RABAS DE CALAMAR 14,00 €  19,00 €
con salsa de piquillos

GAMBITAS CRISTAL FRITAS con   14,00 €
ensalada de pimientos y huevo a
baja temperatura

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN  18,00 € 

HUEVOS ROTOS CON BOLETUS  18,00 € 

DUELOS Y QUEBRANTOS:  15,00 €
Huevos a baja temperatura, chistorra de
Arbizu, láminas de papada y fondo de carne

TORTILLA ESPAÑOLA con o sin
cebolla   18,00 € 

PIMIENTOS DE PADRÓN   10,00 € 

RACIÓN DE JAMÓN IBÉRICO   28,00 € 

TORREZNOS CON REVOLCONAS  10,00 €   14,00 € 

AGUACATE BRASEADO CON PIPIRRANA  16,00 € 

ALCACHOFAS CON JAMÓN IBÉRICO   18,00 €
y lascas de parmesano 

CRUJIENTES DE BONIATO    12,00 € 
con salsa de yogur y frutos secos

BASTONES DE BERENJENA   12,00 € 
con hummus y miel de caña

COGOLLOS A LA PLANCHA  16,00 € 
con anchoas, salsa César y nueces 

TOMATE CON TORREZNOS   16,00 €

TOMATE CON VINAGRETA DE PIÑONES   16,00 €
Y OREJONES  

TOMATE CON VENTRESCA Y CEBOLLA  17,00 € 
MORADA 

PUERRO A LA BRASA CON SALSA  22,00 €
ROMESCU  

ALBÓNDIGAS DE VACA MADURADA 18,00 €
con tomate picantito y sus patatas

PLUMA IBÉRICA 25,00 €
con pesto genovés 

ENTRECOTTE DE VACA MADURADA 27,00 €
con patatas fritas y pimiento de
Padrón

PICANTÓN ASADO  22,00 €
con salsa de yogur y patatas

RABO DE TORO ESTOFADO 24,00 €
con bastones de boniato

HAMBURGUESA CERVANTES  18,00 €
(Callos, pepinillos, tomate en láminas y queso
havarti, con sus patatas)

HAMBURGUESA PLAZA ESPAÑA  17,00 €
(Queso havarti, salsa Burger bull, láminas de
panceta y lechuga Batavia con sus patatas) 

LUBINA DE AQUANARIA 24,00 €
asada con crema de puerros

DADOS DE MERLUZA REBOZADOS  23,00 €
con alioli y cogollo a la parrilla

PULPITO ENTERO A LA BRASA  27,00 €
con sus cachelos

CACHOPO CON CECINA  26,00 €
Y CABRALES con sus patatas

TORRIJA BRIOCHE 7,50 €
con crema inglesa y miel de caña 

COULANT DE CHOCOLATE (SIN GLUTEN) 7,50 €
con helado de vainilla

TARTA DE QUESO Y CHOCOLATE 7,50 €
BLANCO

TARTA FINA DE MANZANA 7,50 €
de hojaldre con helado de vainilla 

MUERTE POR CHOCOLATE  7,50 €

BOCADILLO DE TORTILLA CON O    9,50 €
SIN PIMIENTOS

PERRITO CASTIZO DE CHISTORRA   10,00 €
con alioli y cebolla morada  

BIKINI MIXTO DE JAMÓN Y QUESO   10,00 €
HAVARTI 

BIKINI DE SOBRASADA, MIEL Y QUESO  10,00 €
HAVARTI  

COCA DE PAN CRISTAL CON TOMATE,   10,00 €
JAMÓN IBERICO Y AOVE

BOCADILLO DE RABAS DE CALAMAR   10,00 €
con alioli  

BRIOCHE DE BOQUERÓN MARINADO   12,00 €
Y QUESO COMTÉ

ARROZ MELOSO DE MARISCO  20,00 €

ARROZ CALDOSO DE MARISCO CON   29,00 €
CARABINEROS  (por persona, mín. 2 personas) 

ARROZ DE POLLO, SETAS Y   19,00 €
TRIGUEROS  (por persona, mín. 2 personas)

ARROZ DE PULPO   24,00 €
 (por persona, mín. 2 personas) 

ARROZ MELOSO DE RABO DE TORO  20,00 € 

FETUCCINI CON CARABINEROS  24,00 € 

RAVIOLI DE CARRILLERA  18,00 € 

LAS LENTEJAS DE DON QUIJOTE   16,00 €
con compango de chorizo, morcilla
ahumada y tocino

MARMITAKO DE GUETARIA   16,00 €
Bonito, sofrito de pimientos y cachelos

CALLOS SEGÚN GUZMÁN DE    16,00 €
ALFARACHE MELOSOS, con pata y
morro
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COPA SALÓN TERRAZA

MAHOU CLÁSICA 33CL.  4,00 € 4,50 €

MAHOU CLÁSICA 50CL.  5,75 € 6,00 €

MAHOU SIN 33CL. 4,00 € 4,50 €

MAHOU SIN 50CL. 5,75 € 6,00 €

MAHOU CINCO ESTRELLAS RADLER 33CL. 4,00 € 4,50 €

MAHOU CINCO ESTRELLAS RADLER 50CL. 5,75 € 6,00 €

BOTELLA
MAHOU CINCO ESTRELLAS   4,50 €

MAHOU CINCO ESTRELLAS SIN GLUTEN  4,50 €

MAHOU CINCO ESTRELLAS SESSION IPA  4,50 €

MAHOU BARRICA ORIGINAL   4,50 €

MAHOU 0,0 TOSTADA  4,50 €

MAHOU RESERVA  4,50 €

MAHOU SIN FILTRAR  4,50 €

MAHOU MAESTRA  4,50 €

ALHAMBRA RESERVA 1925  4,50 €

LA SALVE AUTÉNTICA   4,50 €

FOUNDERS PORTER  6,00 €

CORONA  4,50 €

BUDWEISER  4,50 €

FRANZISKANER WEISSBIER NATURTRÜB  6,50 €

TINTO DE VERANO con limón o gaseosa   5,50 €

VERMUT 4,50 € 5,50 €

AGUA MINERAL  3,50 €

AGUA CON GAS  3,50 €

ZUMO DE PIÑA, MELOCOTÓN O TOMATE  4,00 €

REFRESCOS  4,00 €

AQUARIUS/FUZE TEA SABORES (Limón, maracuyá y sin azúcar) 4,00 €

BEBIDA ENERGÉTICA MONSTER  4,00 €

LICORES CREMA, ORUJO Y HIERBAS  5,00 €

LICORES PATXARAN, LIMONCELLO Y LICOR 43  6,00 €

COMBINADOS (Solicitar carta) 

CÓCTELES CLÁSICOS Y SIN ALCOHOL (Solicitar carta) 

CERVEZAS
Y BEBIDAS

IVA INCLUIDO

AJO BLANCO CON GAMBA BLANCA Y MELÓN

DUELOS Y QUEBRANTOS DEL SIGLO XXI
Huevos a baja temperatura, chistorra de Arbizu, 

láminas de papada y fondo de carne

BUÑUELOS DE BACALAO VERSIÓN TIZNAO
con cama de pisto y emulsión de piquillos

CALLOS A LA MADRILEÑA
“Revoltillos hechos de las tripas, con algo de los 

callos del vientre” 
melosos, con pata y morro

TORRIJA BRIOCHE
mojada en vino con crema inglesa y miel de caña

Una bebida incluida

MENÚ CERVANTES

35€
IVA INCLUIDO
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VINOS DE JEREZ Copa Botella

Fino muy Seco Harvey’s (50 cl.) 6,00 € 18,00 €

Amontillado Seco Harvey’s (50 cl.) 8,00 € 24,00 €

Palo Cortado Seco (50 cl.) 8,00 € 24,00 €

Bristol Cream Harvey’s 6,00 € 18,00 €

OPORTO Copa Botella

Graham’s  8,00 € 24,00 €

SANGRÍAS Copa Botella

LOLEA

Lolea Rosada Spritz Floral (75cl.) 5,00 €  22,00 € 

Lolea Blanca Spritz Citrus (75cl.) 5,00 €  22,00 € 

Lolea Tinta Frizzante (75cl.) 5,00 €  22,00 € 

ESPUMOSOS Copa Botella

DO CAVA

Juvé & Camps Essential Púrpura  6,00 €   24,00 € 

Juvé & Camps Essential Pinot Noir  6,00 €   24,00 € 

Juvé & Camps Reserva de la Familia   26,00 €

Mar de Frades Brut Nature   30,00 € 

CHAMPAGNE Copa Botella

AOC CHAMPAGNE

Ayala Brut Majeur   70,00 €

Bollinger Special Cuvée Brut   85,00 €

Bollinger Rosé  95,00 €

Pommery Brut Royal  70,00 €

VINOS 

IVA INCLUIDO

VINOS TINTOS Copa Botella

DO RIBERA DEL DUERO

Cruz de Alba Roble  4,50 €   22,00 € 

Cruz de Alba Crianza 5,50 €  28,00 € 

Conde de San Cristóbal 5,50 €  28,00 €

Viñas Viejas VDI 2022  32,00 € 

DO RIOJA

Ramón Bilbao Crianza  4,50 €   22,00 €

Ramón Bilbao Ed. Limitada 5,50 €   26,00 €  

Ramón Bilbao Garnacha 5,50 €  26,00 € 

Ramón Bilbao Reserva   28,00 € 

Ramón Bilbao Límite Sur   28,00 € 

Marqués de Vargas   29,00 € 

VINOS ROSADOS Copa Botella

DO RIOJA

Ramón Bilbao Rosado 4,50 €  22,00 € 

Finca Lalinde   30,00 € 

VINOS BLANCOS Copa Botella

DO RUEDA

Ramón Bilbao Verdejo 4,50 €  22,00 € 

Ramón Bilbao Early Harvest   24,00 € 

DO RÍAS BAIXAS

Condes de Albarei  4,50 €   22,00 € 

Pazo de San Mauro 5,50 €  30,00 €

Mar de Frades 5,50 € 30,00 € 

DO VALDEORRAS

Godeval 4,50 €  22,00 € 

DO PENEDÈS

Miranda d’Espiells  4,50 €  22,00 € 

IVA INCLUIDO

VINOS 
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CARTA ESPAÑOL

PLAZA DE ESPAÑA, 18 · 28008 · MADRID

TEL. RESERVAS: 605 93 34 74

CAFECERVANTES@GRUPOCASAREMIGIO.COM

EVENTOS@GRUPOCASAREMIGIO.COM

WWW.GRUPOCASAREMIGIO.COM

  

      @GRUPOCASAREMIGIO


